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CATEGORIA
Pasteleria

EVENTO

Dia de la Nifiez

S

CUPCAKES MULTICOLOR

Grupo Base

PM Bizcochox 0.500

Margarina de Horneo 0.145

Huevos 0.190

Agua 0.140
Peso total: 0.975

Grupo Crema

Instant Cream Estandar 0.120

Agua 0.200

Peso total: 0.320

Grupo Decoracion

Colorante Vegetal -
Mostacillas 0.036
Peso total: 0.036

METODO


https://www.bakelschile.cl/recipe-category/pasteleria/
https://www.bakelschile.cl/recetas/?occasion[]=3872
https://www.bakelschile.cl/productos/pm-bizcochox/
https://www.bakelschile.cl/productos/margarina-horneo/
https://www.bakelschile.cl/productos/instant-cream-estandar/
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Base

-En el bowl de la batidora cremar materia grasa, luego incorporar los demas ingredientes.

-Mezclar en velocidad lenta por 1 minuto, limpiar las paredes y el fondo de la batidora utilizando un mezquino. Luego batir
durante 5 minutos mas en velocidad media alta.

-Dividir el batido en 3 bowl: En uno de los bowl! disponer 630 gramos de batido Bizcochox sin colorante y en los otros 2
bowl agregar 345 gramos de batido a cada uno y colorear a gusto con colorantes vegetales.

-Verter 35 gramos del batido Bizcochox sin colorear a cada molde.

-Luego incorporar el batido con color, inyectandolo desde la base del centro (9 gramos por color).

-Hornear durante 23 a 25 minutos a una temperatura de 180°C.

Montaje

-Incorporar el agua fria (menor a 15°C) e Instant Cream al bowl de la batidora

-Mezclar en la batidora con globo a velocidad baja.

-Limpiar las paredes de la batidora y seguir batiendo a velocidad alta durante 2 a 4 minutos.

-Con una espatula aplicar 15 gramos de crema a cada quequito y decorar con mostacillas de colores

(Receta para 18 unidades)



