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CATEGORIA

Pasteleria

EVENTO

Fiestas Patrias

GALLETONES CON CHIPS DE CHOCOLATE

INGREDIENTES

Grupo Base

PM Queque Clasico 0.400
Harina 0.100
Margarina de Horneo 0.200
Huevos 0.050
Chips chocolate 0.070

Peso total: 0.820

Grupo Decoracion

Merengue Plus Bakels 0.200
Agua 0.070
Peso total: 0.270

METODO

Base

-Incorporar ingredientes al bowl de la batidora y mezclar con paleta por 3 minutos a velocidad lenta.

-Retirar masa y dividir en porciones de 100 gramos.

-Formar una bolita, agregar 10 gramos de chips de chocolate en la superficie y disponer en lata de horno con papel
antiadherente.


https://www.bakelschile.cl/recipe-category/pasteleria/
https://www.bakelschile.cl/recetas/?occasion[]=3855
https://www.bakelschile.cl/productos/pm-queque-clasico/
https://www.bakelschile.cl/productos/margarina-horneo/
https://www.bakelschile.cl/productos/merengue-plus/
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-Procurar mantener separacion entre cada galleta.
-Hornear a 180°C por 20 minutos.
-Disponer mas chips de chocolate.

Merengue

-Incorporar ingredientes al bowl de la batidora.

-Batir con globo de varillas 1 minuto en velocidad lenta.
-Luego batir 10 minutos en velocidad rapida.
-Reservar.

Montaje
-Seleccionar galleta, aplicar merengue en la superficie y decorar a gusto.

(Receta para 7 unidades)



