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CATEGORIA

Pasteleria

EVENTO

Halloween

SWEETS MONSTERS

INGREDIENTES

Grupo Base

1.000
Levadura Instantanea Bakels 0.015
Agua 0.350

Peso total: 1.365

Grupo Relleno

Relleno Frutal Manzana 0.400
Peso total: 0.400

METODO

-Agregar al bowl de la maquina la PM Masa Dulce, la Levadura Instantanea y el agua.

-Amasar 4 minutos a velocidad lenta y 8 minutos a velocidad rapida.

-Estirar la masa dandole un grosor de 0.5mm.

-Luego cortar la masa en cuadrados de 10 x 10 cm y 100 gramos aproximadamente se peso.

-Hacer corte en las esquinas, aplicar 30 gramos de Relleno Frutal Manzana en el medio y doblar puntas cortadas hacia el
centro por cada danesa.

-Fermentar producto durante 45 minutos.

-Hornear a 200°C durante 15 min aproximadamente.


https://www.bakelschile.cl/recipe-category/pasteleria/
https://www.bakelschile.cl/recetas/?occasion[]=3869
https://www.bakelschile.cl/productos/levadura-instantanea/
https://www.bakelschile.cl/productos/relleno-frutal-manzana/
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-Adornar con ojos de fondant.

(Receta para 13 unidades)



