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CATEGORIA

Barritas, Pasteleria

EVENTO

Dia de la Madre

VEGAN MOMMY

INGREDIENTES

Grupo Base

PM Mix Cake Vegano 0.500
Aceite Vegetal 0.130
Agua 0.265

Peso total: 0.895

Grupo Decoracion

Chockex Premium Dark 0.500
Nueces 0.050
Almendras 0.050

Peso total: 0.600

METODO

Base

-Incorporar los ingredientes al bowl y batir a velocidad baja por 1 minuto y luego batir en velocidad alta por 3 més.
-Verter en molde rectangular de 30x20.

-Hornear a 180°C durante 25 minutos.

-Enfriar y reservar.

Montaje


https://www.bakelschile.cl/recipe-category/barritas/
https://www.bakelschile.cl/recipe-category/pasteleria/
https://www.bakelschile.cl/recetas/?occasion[]=3870
https://www.bakelschile.cl/productos/pm-mix-cake-vegana/
https://www.bakelschile.cl/productos/chockex-premium-dark/
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-Picar las nueces y almendras en pequefios trozos y reservar.

-Cortar plancha de Mix Cake Vegano en trozos de 3 x 10 cm.

-Fundir la cobertura de chocolate Chockex Premium Dark a bafio Maria o en horno microondas a temperatura media- alta.
-Remover el chocolate cada 20 a 30 segundos, con la ayuda de un mezquino, por un tiempo total de 3 minutos. (El
chocolate no debe superar los 45°C).

-Sumergir trozo de Mix Cake Vegana en el chocolate fundido, disponer en superficie con papel antiadherente y agregar
frutos secos.

-Enfriar y servir.

(Receta para 18 unidades)



