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Las premezclas para galletas son de facil
y rapida preparacion, tienen un
excelente rendimiento. Se obtiene
productos de calidad estandarizada,
teniendo como resultado final
preparaciones de buen color, texturay
excelente sabor.

Dentro de nuestra linea tenemos
Galleterax y Galleta Chocolate, las
cuales sirven para elaborar diferentes
tipos de galletas, como galletas rizadas,
lenguitas de gatos, galletas cortadas y
galletones con inclusiones, etc. Ademas
de bases para pies, tartas, cheesecake,
tartaletas, entre otras.
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thohs en Chile
FABRICADO EN SANTIAGO

Nuestras Premezclas para Galletas son elaboradas en Chile, la produccion se realiza de
principio a fin en nuestra planta, que cuenta con el equipo idéneo para la fabricacién de
los productos. Utilizamos materias primas cuidadosamente seleccionadas, protegemos
cada proceso de produccion y verificamos que el producto final cumpla con los
estandares apropiados de calidad e inocuidad. Esto nos permite entregar un producto
final de calidad superior, donde aseguramos que las preparaciones queden 6ptimas para
su consumo y comercializacion.
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NUESTRAS PREMEZCLAS
PARA’GALLETAS SON MUY
FACIL DE UTILIZAR




INFORMACION DEL PRODUCTO

ﬁ Envase

©

<!l

Saco de b5 kilos.

Vida Util
Galleterax: 12 meses de duracion.
Galleterax Chocolate: 9 meses de duracion.

Almacenamiento

Conservar en lugar fresco, limpio y seco. De no
utilizar todo el contenido del saco, mantener
cerrado el envase hasta su préximo uso.

Caracteristicas

Las premezclas de la linea de galletas tienen una
excelente textura y volumen, ademas de un rico
sabor caracteristico.

MV Uso

Cremar la margarina en un bowl,
por unos minutos, hasta que
quede blanda y suave.

Incorporar la premezcla y sobre
ella los huevos.

Mezclar con lira o paleta a
velocidad lenta por 1 minuto para
homogenizar la mezcla y luego 3
minutos a velocidad rapida.

Verter la mezcla en una manga vy
formar a gusto.

Hornear a 200°C por 7 a 8 minutos
Galleterax y de 8 a 10 minutos
Galleta Chocolate.

Dejar  enfriar  completamente
antes de envasar.
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Cada batch fabricado en la empresa se
somete a pruebas de calidad, en donde
se mide la textura del producto, sabory
color. Esto para poder garantizar
estandares altos de calidad a cada
producto.

Linea Galleterax se entrega en un
formato de facil y répida preparacion.
Son premezclas en polvo completa,
solo se debe incorporar huevos vy
margarina.



VISITA NUESTRAS REDES
PARA MAS INSPIRACION
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